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(Boeuf et veau, sauce tomate)
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(Créme parmesan, vin blanc, échalotes)
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(Créme parmesan, vin blanc, échalotes, champignons, crevettes)

I- (Spssini

(Creme, parmesan, échalotes, sauce tomate, champignons et vin blanc)
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(Tortellini au fromage, creme, parmesan, échalotes,
sauce tomates, champignons et vin blanc)
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(Pates sauce bolognaise, pepperoni, piments et fromage)

8- Lo Paster (Tortelliin e Pvareiree)

(Sauce Rossini, échalotes et vin blanc)
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(Sauce tomate, champignons, piments, pepperoni et fromage)
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(Sauce tomate, olives noires calamata, tomates, fromage feta, huile d’olive, oregano)

(Sauce tomate, crevettes et fromage)
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(Etagée de fromage latin, olives & vinaigrette)
éaayw% o%’%cym
(Mélange onctueux de creme, pétoncles, crevettes et chaire de crabe)
Coin & b (+2S /mé)w)
W’Ww&r /M{f (+2S //aé/w)
(Ail & vin blanc)
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(Oignons rouges, capres, filet d’huile d’olive)
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(Crevettes avec sauce rosée aspergées de calvados)
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(Succulent poulet grillé sur un nid de salade)
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(Tomates, concombres, olives, feta, oignons et laitue)
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(Laitue, saumon fumé, oignons et capres)
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(Laitue, fruits frais, coeurs d’artichauts, amandes et fromage)
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Sauce aux poivres (Cognac)
Sauce champignons (Madere)
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(Zeste de citron et orange)
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(Filet de sole nappé de sauce aux fruits de mer)
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(Mélange onctueux de creme, péfoncles, crevettes et chaire de crabe)
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(Sauce aux champignons et sauce cocktail)
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(Filet de sole, coquille, crevettes sautées)
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